Vinocork : le liege vise
I'innovation

CONCOURS Les professionnels de la filiére liege
lancent un concours a I'ocasion de Vinitech.

Organisé par les Professionnels du Ligge et congu comme un laboratoire d'idées, le concours de projets Vino-

L

CorkLab a pour ambition de faire émerger des initiatives innovantes dans le domaine du vin. La remise des prix
aura lieu le 3 décembre, a 11 h 45, en salle 301, dans le hall 3.

Les professionnels du liége
ont lancé un concours dont les
lauréats seront dévoilés lors
de Vinitech, «Congu comme un
laboratoire d'idées, le concours
de projets VinoCorkLab a pour
ambition de faire émerger des
initiatives innovantes dans le
domaine du vin. Il récompen-
sera des projets susceptibles
d'intéresser la sommellerie, les
cavistes ou la grande distribu-
tion» expliquent les porteurs du
VinoCorkLab.

«L'innovation, nous y croyons
et nous voulons la soutenir !
Elle est le principal levier de
développement pour notre
industrie et permet au bouchon
de liege d'étre, a travers les
siécles et aujourd'hui plus
que jamais, le meilleur mode
de bouchage pour les vins.»
souligne le président de la

Fédération Francaise du Liége
(FFL), Christophe Sauvaud.

Un laboratoire d'idées

Le VinoCorkLab bénéficie de
I'expertise de Grégoire Japiot et
Jerdme Sellier, respectivement
a l'initiative de Vinocamp et de
DigitalFoodLab : Il existe un
véritable vivier de personnes
passionnées par les probléma-
tigues de consommation ; pour
travailler au quotidien dans cet
écosystéme food, wine & tech,
nous savons combien cette
communauté est inventive et
I'idée de lui faciliter I'accés
auprés des grands acteurs
économiques du monde du vin
est extremement motivante I»

Le 3 décembre

Les candidats avaient jusqu'au
15 octobre a minuit pour

La production mondiale de liége est d'environ 300 000 tonnes
par an. Selon I'APCOR (Association Portugaise du Liége), la
filiere liége est dominée par le Portugal et I'Espagne, qui repré-
sentent a eux deux plus de 60 % des superficies de suberaies
(foréts de chénes-iéges), et plus de 80 % de la production
mondiale de liége. Les autres pays producteurs de ligge sont
I'ltalie, la France, le Maroc, I'Algérie et la Tunisie. La filiére
ligge alimente principalement I'industrie vinicole (69 % de la
production). Vient ensuite le batiment (14 %) de la production.

déposer leur candidature. Une
trentaine de dossiers ont été
regus. «Preuve que 'entrepre-
nariat et le godt pour I'innova-
tion dans le domaine du vin
sont plus vifs que jamais.»
souligne Jéréme Sellier. Le
jury VinoCorkLab, composé
de professionnels du secteur,
a consulté en détail les
dossiers afin de déterminer
les gagnants des deux caté-
gories du concours, lors de
la délibération finale du 12
novembre. A sa téte, Philippe
Faure-Brac, meilleur sommelier
du monde millésime 1992. Les
résultats seront annoncés le
3 décembre, & 11 h 45, salle
301, hall 3, lors de la remise
des prix a Vinitech.

Pour la filiere liege, qui a lance
une grande campagne de
communication, ce concours
est I'occasion de voir émer-
ger des outils numeriques et
des actions de promotion du
vin - et du ligge - auprés du
grand public et des profes-
sionnels. «Le public concerné
par ce concours est un public
de jeunes entrepreneurs et
d'étudiants dans le monde
du vin. Un monde trés dyna-
mique ol I'on peut allier inno-
vation et traditions indiquent
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les créateurs du concours.
«Aujourd’hui, le dialogue est
entamé, le partenariat avec
Vinitech est enrichissant. Cela
débouchera probablement sur
une deuxiéme édition.»

La filiére liége sera présente
tout au long du salon, dans le
hall 1, allée 35, pour présenter
son nouveau site interactif. Elle

présentera le liége, sa produc-
tion, ses méthodes de fabrication
et de controles et son incidence
sur la dégustation du vin. De
grands panneaux illustreront
ces 3 aspects et des QR codes
permettront aux visiteurs de téle-
charger la nouvelle application
des professionnels du liege.

M. R.



