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Le Chateau de Jau revient a l'offensive

sur le marcheé francais

Le domaine roussillonnais, propriété de la deuxieme génération des Dauré, lance une
gamme pour le circuit traditionnel. Latypique entreprise familiale, qui commerdialise
prés de deux millions de bouteilles issues notamment de ses propriétés du Roussillon
et du Chili, veut aussi développer l'cenotourisme.

priété d'une centaine d'hec-  vignes'et chez Nicolas pour les foires
tares en Rousslllon située  auxvins
dans la vallée de l'Agly, vient de lan-
cer une nouvelle gamme de son  Une stature internationale
Chateau de Jau, gui ponctue unre-  avec le Chil
tour remarqué sur le marché fran-  Pour séduire le marché francais, le
gais. “Nos différents vins sontaujour-  domaine dispose depuis quelques
d'hul vendus & 80 % d lexport, en  apnées d'une référence “premium’
Allemagne, au Canada, aux Pays-  Jaujau 1% dont le domaine étrenne
Bas, au Benelux ou encare en Scandi-  cetta annde le guatriéme millésime.

L e domaine de Jau, vaste pro-  Repaire de Bacchus, Comptolr des

navie? explique Simon Dauré, |2
deuxietme génération de la famille
qui a acquis le vignoble en 1974,
“Orilestimportant defre reconusur
notre propre marché pour asseoir
notre reconnalssance & l'export’)
poursult le fils de Bernard, I'un des
deux fondateurs, avec son frére
Jean, d'un domaine viticole quils
ont créd de toutes pleces, “Cest lg
raison pour laquelle nous avons décl-
dé de nous réinvestir fortement sui ce
débotiché”

Le nouveau “Chatéau de Jaur, pré-
senté lors du dernier Vinisud, est
desting i devenir le for de lance du
domalne, Compasée d'un rouge en
Cotes-du-Roussillon Villages ainsi
que d'un blanc et d'un rosé en AOP
Cotes-du-Roussillon, la gamme est
destinée, én France, aux cavistes et
cafés-hotels-restaurants. “/e pense
que nous avons obtenu un bon dqui-
Ilbre entre le prodult, son étiguette a
la fals classique et moderne et son
prix, entre 7€ et 750 €7 Laccuel| est
en tout cas trés favorable, avec des
référencements dans les enselgnes

Comme il est de tradition, le domai-
ned misé, pourcasin issa dun tel -
goureux des ralsing et d'un élevage
de 12 mols minimum, d'un nom et
une étigustte décaleée, Chague an-
née, un animal différent illustre la
bauteille, sur ls themedu bestiaire,

Malgré ce recentrage sur fa France,
I'entreprise familiale, également
présente dans le négoce, n'en ou-

blie pas le marché international gu'a

su canquerir son célebre “laja de
Jau’. La gamme de vins de cépages,
jssus de la propriété et d'autres do-
malnes, garde un large public avec
pres de 700000 cals commerciall-
ses. Les bouteilles sont commercialis
sées, selon les cépages (syrah, ca-
bernet, carignan, merlof, sauvignon,
vermenting), en IGP Oc, Cotes cata-
lanes et IGF Gascogne,

Sa dimension internationale, 1a fa-
mille Dauré I'a confortée en acqué-
rant en 1997 avec deux associés
160 ha"'nus”dans la vallée de 1 Col-
chagua, a Apalta au Chill; Un pari un
peu fou réalisé avec appul de len-
treprise’La Martiniquaise, auguael |a

farnille Dauré a cédé son activité na-
guére dans les vins doux naturels,
Linvestisserment savere aujourdhui
réussi, avec des vins de gualité ex-
portés notamment en Amérique du
Mord ef en Asle. La proprieté, bapti-
6@ Las Ninas, “est devenue une acti-
vitd rentable; assure Simon Daurd,

Ce dernier ne vait pas aujourd’hui
d'opposition entre la production
hexagonale et celle de 'hémisphére
sud, JAu contraire, notre présence du
Chil nous a aldés a vendre nos vins
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francais en Amérigue, du Nord com-
me du Sud, Cela nous a permis délar.
gir la gamme propesdée et nous d
donné du crédit en nous conférant
une stature de vignerons (nternatio-
naux; se félicite Simon Dauré, Réfé-
renceées par la société Perles du
Mande, certains vins de Las Ninas,
camme Réserva, sont désormais
dispanibles en France sur lé marche
tradlitionnel.
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Le domaine de Jau, une propriete d'une centaine d’'hectares, et situe
dans la vallée de 'Agly en Roussillan,
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fln précurseur de l‘mrmtourlsmu

Le Chitteau de Jau a &t I'un des premiers domalnes & cuvrr son propre restau- | !
srant; b la belle saison, "Cels falt quarante ans gue nous servons |e méme menu ;
 typique du Roussillon, avec de la fougnsse aux olives, du pain frottd d'hulle
d‘ullve et dé tamate fraiche, du jambon. de trule |bérique, des grillades, etc, Ie
i ! tout aEtﬂmragné des vins du domaine’; précie Simon Dauré, Le vigrieron sou- !
: halte dins les anndes 3 venit développer frenotounsme et sange 4 proposer |
dd\‘s Ingements sur place. *Lattralt cu domalne est multipla avee |a sim Bt m 1
i tour cistarcienne Inscrite aux monuments historlgues, mais auss) 54 magnane- |
e qul abrite Une fondation d'art contamparaln’, expliguastll, L*Espam F\fh
 Contemporain du Chteau de Jau, créé en 1977 par Sabine Daurd |a mére de |
15imen;, accuelllia chagque et les couvres d'un artiste différent. Tapies, César,
#\m&lﬂ Debrd, Martinez, Zakanichy ont séjourné, Sans subller Ban, dont la |‘.‘é- .
Iﬂ.bn: 1lgnalurea Iargamml mntﬂbué aU sUCchs du “laja :h;- Jnu
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