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OBSERVATOIRE VITICOLE 34

La fertilisation
du programme
Elle est de plus en plus consommée dans le monde pour
ses propriétés anti-oxydantes efficaces contre le vieil-

lissement, la maladie d’Alzheimer... La production de
grenades est en train de décoller dans le Sud de la France.

Sur le theme des“sols viticoles vivants : entre-
tenir la fertilité pour une production de
qualité” l'observatoire viticole départemental
organisait une soirée pour faire le point.
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La fertilisation au programme
de lobservatoire viticole

Sur le théme des “sols viticoles Vivants : entretenir la fertilité pour une production de qualité”, 'observatoire
viticole départemental organisait une soirée pour faire le point.

auxquels sont confrontés les

professionnels de la viticulture
du département, le Conseil départe-
mental de I'Hérault a mis en place, en
2003, un observatoire viticole. La dé-
marche consiste a apporter aux ac-
teurs de cette filiére les moyens d'ana-
lyser le secteur. C'est aussi un outil
d'aide a I'orientation de la politique
départementale en matiére viticole. “Je
suis heureux de vous accueillir ici au ca-
veau de Beauvignac’ a déclaré en pré-
ambule Yvon Pellet, conseiller départe-
mental délégué a la viticulture, qui
présidait la soirée au nom de l'observa-
toire viticole de |'Hérault. “Notre prési-
dent, Kléber Mesquida, insiste trés fort
sur le fait de soutenir la viticulture dans
son département. Ainsi l'agroécologie
est fer de lance dans I'Hérault avec
quelque 5 500 hectares de vignes bénéfi-
ciant de la confusion sexuelle. Cette vo-
lonté de soutenir la viticulture anime
notre président qui, malgré une baisse
des budgets, veut maintenir l'aide qui lui
est attribuée, en dépit de la oi NOTRe.”
Aussi la soirée du 13 avril était consa-
crée a la fertilisation et aux sols vivants.
Pourquoi ce theme ? “Cest ici la notion
de développement durable qui est en jeu
avec tout ce que cela comporte en terme
de bonnes pratiques agricoles’ a ajouté
Yvon Pellet. :
La soirée a été divisée en deux parties.
La premiere a concerné les avancées et
les connaissances des sols ; elle a été
présentée par Xavier Salducci de Celes-
ta Lab. La deuxieme a porté sur les ef-
forts réalisés depuis sept ans par la
cave Dom Brial dans les Pyrénées-
Orientales, avec un programme d'en-
tretien du sol lancé avec Frayssinet.

P our relever les nouveaux défis

Un sol vivant

c'est primordial !

Lors de sa présentation, Xavier Salduc-
ci, responsable de Celesta Lab, un la-
boratoire qui mesure la fertilité biolo-
gique des sols, basé a Mauguio,
martele a I'envi combien il est impor-
tant d'entretenir un sol vivant. “La ferti-
lisation organique est un cheminement
d moyen et long terme” confie-t-il. “Ce

Un contrat agro-respohsable A

Beauvignac a signé un contrat

agro-responsable Authentis avec
Péris et Frayssinet pour une durée de
trois ans. Son objectif : établir un proto-
cole technique de nutrition et de stimu-
lation naturelle des sols et des plantes.
Cet engagement porte sur l'optimisa-
tion de la production sur les terroirs
AOP Picpoul de Pinet et AOP Langue-
doc Rouge, l'optimisation de la qualité
du vin par la maitrise de la production
et l'acquisition de connaissances et
compétences techniques en matiére de
fertilité du sol. “A ce jour, nous avons si-
gné 21 contrats Authentis dans le monde”.
note fierement Régis Castan, respon-
sable viti-vinicole et chargé de mission
Authentis chez Frayssinet. Il s'agit de
caves coopeératives ou caves particu-
lieres comme le Domaine de la Jasse,
Puech Haut, mais également avec des
négociants, comme en Alsace. “Nous
apportons notre expertise et de la forma-
tion grdce d notre service recherche et dé-
veloppement.” De son c6té, Jean-Louis
Atienza, president de la cave de Pome-
rols estime quil est temps d‘avancer en

L e 13 avril, la famille des vins de

La soirée de I'observatoire viticole de I'Hérault consacrée a la fertilisation
et aux sols vivants a réuni plusieurs professionnels de la filiére,

qui nous intéresse, cest le lien qui existe
entre les pratiques culturales, le sol et la
fertilisation biologique. Les étres vivants
présents transforment le sol a des pas de
temps rapides. En quelques semaines, on
peut rapidement transformer un sol” Et
les propriétés agronomigues des sols
sont dépendantes de 'activité biolo-
gique.

En viticulture, quatre propriétés du sol
sont fondamentales : la porosité, la

istructure, la nutrition et la protectipn

de la vigne. La porosité est faite par la
vie du sol. “Ici, ce qui va étre intéressant
clest la macro et la microporosité des
solsy ajoute Xavier Salducci. “La consé-
quence de cette porosité cest la circula-
tion de l'air qui va séquilibrer avec leau,
qui de ce fait va pouvoir circuler dans fe
sol” ‘

Quant a la structure, l'idéal est qu'elle
soit grumeleuse, synonyme de vie
dans le sol. La fertilisation biologique
et organique va permettre de structu-
rer ce sol. Enfin, le réle des champi-
gnons influe. “Lagrégation microbienne
va aider la racine d se développer.”

Pour la nutrition de la vigne, il faut tra-
vailler sur du moyen terme, avec un
apport organique. Cette vie du sol ne
se développe pas n'importe ou. “Linter-
face sol/racine est a privilégier car la mi-
croflore va aider la plante a se nourrir”

matiere de protection de I'environne-
ment. “Nous avons entamé la [utte biolo-
gique en 20127 raconte-t-il. “Nos clients
ne veulent pas forcément un cahier des
charges contraignant, mais ils nous di-
sent qu'il est nécessaire d'aller plus loin sur
la protection des sols. Cest en ce sens que
nous nous sommes rapprochés du grou-
pe Frayssinet et de Péris.” Pour |'heure,
une réunion a eu lieu sur les analyses de
sol et la préconisation foliaire.

Dés a présent, les vignerons de la famil-
le des vins de Beauvignac suivront des
formations agronomiques proposées
par les ingénieurs du centre de re-
cherche Frayssinet. Elles auront pour
mission de les familiariser au dévelop-
pement durable et a la protection de
I'environnement.

Avec un chiffre d'affaires de 18 millions
d'euros, les 400 coopérateurs de la fa-
mille des vins de Beauvignac produi-
sent 120 000 hl de vin a l'année sur un
vignoble de 1 800 ha dont 420 ha
d’AOP Picpoul. B
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En ce sens, “il faut alterner les nutritions
rapides et les nutritions de fond”

Enfin, le sol est vivant. Il existe de nom-
breux pathogénes, mais aussi des
champignons capables de protéger les
racines de ces pathogénes. “La re-
cherche avance dans ce domaine, on est
en train de trouver de plus en plus de
données sur les pathogeénes et la solu-
tion biologique afférente pour les
controler.” Un autre volet spectaculaire
est a noter, en ce qui concerne les né-
matodes. Des solutions biologiques
apparaissent pour contréler ce fléau.
De son c6té, Régis Castan, responsable
viti-vinicole chez Frayssinet insiste : “La
fertilisation est ['un des premiers gestes
cenologiques a pratiquer dans les vignes.
La vigne produit le raisin et si la matiere
premiére est meilleure, cela aura un im-
pact sur le millésime, c'est l'objectif de
notre savoir-faire”

Quant a Gilbert Garabin, ingénieur R & D
chez Frayssinet, il estime fondamental
d'établir un programme a long terme.
Sil'on veut se retrouver dans un poten-
tiel de récolte intéressant cela dépend
de linflofescence de la campagne pré-
cédente. Il existe donc une relation di-
recte entre le potentiel de récolte et la
mise en réserve des plantes.
Aujourd’hui, nous sommes dans l'opti-
misation de linterface entre le sol et la

plante, clest [a ou la vie biologique est
la plus intense, il faudra pouvoir inter-
venir sur les systémes racinaires.

L'exemple

de la cave Dom Brial

A la cave coopérative Dom Brial a
Baixas, dans les Pyrénées-Orientales,
une démarche de fertilisation orga-
nique a démarré il y a sept ans dans
une logique de baisse de rendement
lige 3 |a fatigue des sols. “Nous avons si-
gné un contrat agro-responsable Au-
thentis pour récupérer les hectolitres per-
dus et pour augmenter nos rendements’
explique Robert Martin, responsable
vignoble de la cave coopérative Dom
Brial. Sur une parcelle de syrah & Crest
Petit, la cave a mis en place un pro-
gramme de nutrition et stimulation
(PNS) de la vigne et la qualité gustative
et olfactive du vin avec Frayssinet.

- “Chaque année, en fin de saison, nous

faisons un bilan et nous définissons tn
protocole comprenant une analyse de
sol et une analyse pétiolaire, une obser-
vation agronomique, une cinétique de
maturité (extraction des polyphénols)
ainsi qu‘une analyse des molits. Cela
donne une augmentation importante
du nombre de grappes. Cest le phéno-
mene le plus intéressant sur Authentis”
note encore Robert Martin. “On trouve
un écart de 20 a 25 %. Ce qui change
aussi, cest le poids moyen des grappes
qui varie, depuis trois ans, entre 11 et 20
% selon les parcelles. Nous avons réalisé
un comparatif entre les parcelles témoins
et celles boostées par un PNS. Les résul-
tats sont d’importance (3 500 kg sur les
parcelles témoins contre 4 600 kg sur les
parcelles PNS).” Sur une autre partie du
vignoble de cépage muscat, le nombre
de grappes progresse de 15 %. En re-
vanche le poids moyen varie peu. Ce
qui reste clair pour Robert Martin, clest
quiil faut du temps. Il faut compter trois
ans pour que les choses se mettent en
place, dit-il.

Pour parfaire les résultats, depuis 2014
la cave fait réaliser des micro-vinifica-
tions par l'intermédiaire de Sofralab,
qui intervient en Occitanie, Paca et
Corse. “Nous sommes partis du mout vi-

uthentis pour la famille des vins de Beauvignac

E

nifié de maniére classique avec une levuy-
re neutre puis une nutrition classique essen-
tiellement minérale’; explique Guilhem
Marty, responsable station cenotech-
nique de Méditerranée Sofralab. “Puis
nous avens pris des modts issus de la
parcelle Authentis, qui bénéficie du pro-
gramme PNS et la vinification a été opti-
misée avec une levure aromatique et
une nutrition organique.” Certains résul-
tats sont intéressants en étape de vini-
fication. “On s‘apercoit quiil y a plus de
sucre et dalcool, les polyphénols totaux
et anthocyanes sont en concentration
plus importante sur Authentis. Du point
de vue de ['azote assimilable, on note des
valeurs plus importantes sur Authentis,
Sur la question de la cinétique fermen-
taire, l€cart reste peu flagrant, on gagne
deux jours sur Authentis. .. Sur vin fini, les
résultats du programme PNS Authentis
donnent un vin avec un degré d'alcool
supérieur et les polyphénols totaux sont
en.augmentation. Quant d lanalyse sen-
sorielle, elle donne une intensité aroma-
tique plus importante que ce soit sur gre-
ndche ou syrah.” En perspective,
Sofralab annonce qu'ils vont étendre
les travaux sur de nouveaux cépages.
Des modifications seront apportées
aux analyses fines et les précurseurs
d'arbmes seront mesurés,

Quant a la transmission des résultats,
Robert Martin indique : “Nous avons
démarré ce programme en 2011 et de-
puis nous faisons des restitutions aux co-
opérateurs aprés vendanges et en mai-
Juin. En 2012, nous avons mis en place
un-plan de fertilisation avec des analyses
de sol obligatoires et complétes. A partir
de ces résultats, un plan de fertilisation a
été instauré surtrois ans.”

En clair, la base de |a fertilisation orga-
nique sur la qualité du vin reste I'analy-
se de sol et pétiolaire. Une chose est
stre, le sol est complexe et trés riche, il
est nécessaire d'améliorer la vie dans
les sols et ces programmes sétablissent
sur plusieurs années. Au travers de
I'exemple de la cave Dom Brial, les ré-
sultats progressent d'année en année.
Il'y a donc urgence de travailler sur ces
programmes de gestion des sols. l

ANNE-SOLVEIG ASCHEHOUG

La signature a eu lieu en présence de Jean-Louis Atienza, président de la cave, Joél Julien, directeur, Sébastien Lopes, pour le
groupe Péris et Luc Frayssinet, président directeur général de la société éponyme.
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